























5. ANVANDNING

Har féljer en instruktion som hjélper dig till
bésta mdjliga anvandning av din ugn.

Innan start

Installera och montera ugnen.

Se till att eltillférseln ar paslagen och att tids-
displayen (A) lyser och visar tid.

Stélla in ratt tid pa klockan

Stall in ratt tid genom att vrida pa vredet (3)
under klockan.

Vid ratt tid slapp vredet och displayen (A)
slutar blinka.

| vidstaende exempel &r klockan 12.30.

Andra tidsinstéllningen pa klockan

Efter ett strdmavbrott eller liknande kan klock-
an ga fel och du behdver stalla in den igen.
Vrid programvaljaren (1) till symbolen fér
klocka.

Tidsdisplayen (A) bérjar blinka.

Stall in ratt tid genom att vrida pa vredet (3)
under klockan.

Vid 6nskad tid vrid tillbaka programvaljaren (1)
till funktionen fér temperatur.

Tidsdisplayen (A) slutar blinka.

Komma igang
Tidsdisplayen visar tid och lyser med fast sken.

Valj stekfunktion:

Vrid funktionsvaljaren (4) till 6nskad funktion.
Exempelvis omkringluft, éver- och undervarme
med varmluft. Ugnen kommer att bli varm fort.
Satt in maten pa hyllkonsoll 1 eller 2 som dis-
playen (D) visar.

Ugnen véljer lamplig temperatur och visar det
i displayen (F).

Du kan manuellt andra tillagningstemperatur
med vredet (3) under displayen.

Uppvarmningsindikatorn (H) t&nds.

Ugnen piper 3 ganger vid uppnadd arbetstem-
peratur.

Nar ugnen slas av fortséatter flakten att ga en
stund fér att kyla ner ugnen snabbare.
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6. UGNENS OLIKATILLAGNINGSFUNKTIONER (funktionsvéljaren (4))

SYMBOL

NAMN

Varmluft
Tillagning med hjélp av varmlufis-
flakten i bakkant av ugnen.

BESKRIVNING

Forvarmning ar inte nddvandigt utom vid ex-
tremt kort ugnstillagningstid som t ex en plat
fylld med smakakor.

saftighet inuti.

Omkringluft
)_ Tillagning med &ver- och under-  Ugnen blir snabbt varm.
varme kombinerat med Enkla ratter kan séttas in i kall ugn.
I——
varmluft.
——— Qratinering . :
)_ Tillagning med grill och varm- Det ar inte nédvandigt att férvarma ugnen.
luft vaxelvis. Stekar far en fin yta och behaller samtidigt sin :

Over- och undervirme, EKO
Energisparfunktion.

Du kan spara upp 25% energi med lika goda
stekresultat.

Funktionen uppfyller EU-standarden EN50304
och EU-direktivet 2002/40/CE.

Pizzafunktion

Tillagning med undervarme
kombinerat med varmluft och
svag grillvarme.

Undervarme kombinerat med svag dvervarme.

Placera platen eller gallret pa understa
konsollen.

Varmhallning
Over- och undervdrme kombi-
nerat med varmluft.

Varmeskapsfunktion.

oy Over- och underviarme .
Ugnen maste komma upp i arbetstemperatur
— innan maten satts in.

Farvarm ugnen i fem minuter.

Langpanna pa understa konsollen.
e Kombinationsvarme

Kombination av &ver- och under- :
- . varme med varmlui. !
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TIPS OCH RAD

TEMPERATUROMRADE °C

minimum  rekommenderat maximum
Bra fér méra stekar, sk och grénsaker .
Du kan gradda upp till tre stora bréd samtidigt.  35° 180° 235°
Kott, sk och gronsaker i ugnsfast form. 35° 200° 275°
Bra fér genomstekning av stora stekar och 180° 200° 230°
skankar.
Storre skstycken haller sig saftiga med frasig
yta.
Energisparlage genom hela processen. 35° 200° 275°
Beredningen tar dock nagot langre tid.
Bra for vata ratter som pajer, frukttartor etc. 35° 205° 275°
Botten blir perfekt i konsistensen.
Det &ar ocksa réatt funktion fér formkakor och
suf éer som ska resa sig.
Utmarkt funktion fér en deg att jasa i. 35° 80° 100°
Varmhalining av tallrikar &r lika enkelt och
att tina upp djupfryst mat.
Perfekt for langsam och delikat tillagning av 35° 225° 275°
t ex viltstekar och liknande.
Aven bra for férsegling av rétt kétt och tillag-
ning av férkokade grytor fran platta.
Kotletter, korvar, brédskivor och jatterdkor pa  180° 275° 275°
grillgaller.
Rekommenderas fér mat- och dessertpajer 35° 205° 275°

samt frukttartor.
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7. ATT ANVANDA UGNENS OLIKA
FUNKTIONER

Tillagning med timer

Stall in den énskade ugnsfunktionen med val-
jaren (4) och justera eventuellt temperaturen
(se sidan 7 och punkten Komma igang).

Vi har valt "omkringluft” —
och &ndrar temperaturen )_
till 210°C. —

Vrid programvaljaren (1) till timer, se bild.
Tillagningtiden, 0.00, blinkar i displayen (2).
Du kan nu stélla in 6nskad tid.

Skruva pa vredet (3) for 6nskad tid.

| detta exempel 25 minuter.

Installd tid lagras och displayen (2) slutar
blinka.

Nedrékning har startat.

Stall in platen eller gallret pa konsoll 1 eller 2
enligt displayen (2).

Sluttidpunkten fér programmet visas automa-
tiskt till héger om installd tid.

| detta exempel 12.55.

Uppvarmningen av ugnen har bérjat och indi-
katorn (H) har tants.

Nar du hér tre pip har ugnen uppnatt é6nskad
temperatur.

Nar programmet &r fardigt (25 minuter) sa
piper ugnen aterigen.

Vrid programvaljaren (1) till temperutlage (rakt
upp markerat med T°C) och funktionsvaljaren
till O (rakt upp).

2
H

\ S

Lo
= GRiLLt

ECO

i230 i
ges 1255 2o
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Tillagning med exakt sluttidpunkt

Stall in den énskade ugnsfunktionen med val-
jaren (4) och justera eventuellt temperaturen
(se sidan 7 och punkten Komma igang).

Vi har valt "omkringluft” —
och &ndrar temperaturen )_
till 210°C. —

Vrid programvéljaren (1) till sluttidpunkt, se
bild.

Sluttidpunkten fér tillagningen, 0.00, blinkar i

displayen (2). = eco
Du kan nu stélla in énskad sluttid. 1 I230 i
Skruva pa vredet (3) for 6nskad tid. temmead 0'30 1300 2 10

| detta exempel 13.00.

Installd tid lagras och displayen (2) slutar
blinka.

Stall in platen eller gallret pa konsoll 1 eller 2
enligt displayen (2).

Uppvarmningen av ugnen bérjar avseende
sluttidpunkten och indikatorn (H) tands.

Nar du hér tre pip har ugnen uppnatt énskad
temperatur.

Nar programmet ar fardigt (klockan 13.00) sa

piper ugnen aterigen.

Vrid programvaljaren (1) till temperutlage (rakt
upp markerat med T°C) och funktionsvaljaren

till O (rakt upp).

Observera!

Du kan nar som helst andra tillagnings-
tiden och angra instéllt program genom att
stalla in tillagningstiden till 0.00.
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EKO-funktionen

Forsakra dig om att klockan (A) inte blinkar

i displayen ((2) Stall in den édnskade ugns-
funktionen, éver- och undervarme, EKO, med
véljaren (4).

Y
Symbolen ECO tands i displayen (2).

Satt in din plat eller ditt galler med maten pa
den konsoll som visas i displayen (2).

| detta exempel konsoll 1 eller 2.

Ugnen féreslar 200°C som det optimala valet
fér den har funktionen.

Du kan sjalv justera till valfri temperatur med
hjalp av vredet (3) under displayen (2), se
sidan 7 och punkten Komma igang.

| detta exempel 190°C.

Nu bérjar uppvarmningen av maten och i dis-
playen tdnds indikatorn (H).

Tre pip kommer att héras nar ugnen uppnatt
190°C.

EKO-funktionen medger en minskning av
elférbrukningen fér ugnen med upp till
25%.

Observera!

Nar du ar klar med ugnen och har slagit av
med véljarna (4) till noll och (1) till T°C gar
flakten en stund till f6r att snabbt kyla ner
ugnen.
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Grill

Med den héar funktionen kan du kombinera

en tillagningsfunktion med extra évervarme

under slutet av tillagningstiden. Det innebar att

grillen slar pa sig fem minuter fére tillagnings-

tidens slut.

Funktionen kan kombineras med:
Omkringluft

Pizzafunktion

Over- och underviarme

(My(Ra) (51

Funktionen kan laggas till inom befintlig tid
eller Iaggas till som fem minuter extra tid.

Sa har goér du:

+ Valj tillagningsfunktion med valjaren (4).

+ Justera temperaturen om det behdévs med
vredet (3).

* Vrid programvaljaren (1) till GRILL".
Tillagningstiden 0.05 blinkar i displayen (2).

» Finjustera den totala tiden med vredet (3)
om det behdvs. Den sammanlagda tiden har
lagrats nar tiden i displayen slutar blinka.

Uppvarmningen av ugnen startar.

Ett vagratt streck under texten GRILL* har

tants i displayen (2) som visar att funktionen

grill &r aktiverad.

Satt in din mat pa den konsoll som rekommen-

deras i displayen (2). Konsoll 1 eller 2 kommer

att rekommenderas.

Observera!

Du boér inte placera maten fér nara grill-
elementen (6verst i ugnen) da du annars
riskerar att vidbréanna.

Exempel pa mat att tillaga med denna grill-
funktion ar: pastaformar som ex lasagne,
gratanger och fardiga matformar.

Du kan nar som helst avbryta valet av slut-
grill genom att vrida valjaren (1) till T°C.
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8. NEDRAKNINGSUR, EGENTID

Egen sluttid oavsett funktionsval.

Ugnen &r ocksa utrustad med ett nedrak-
ningsur.

Du kan nar som och under vilket programval
som helst andra sluttid.

Vid denna funktion visas inte aktuellt klockslag

i displayen (2) utan endast kvarvarande tid. X Te -
 n ®.
Sa har goér du: )
e Starta ugnen genom att vélja en funktion G-
med véljaren (4). ®-
* Vrid programvaljaren (1) till timglaset, se
bilden. —
Tiden blinkar och ett timglas visas i display- “\U” nnt.
U uu.
en (2) / ll \

* Valj 6nskad nedrakningstid med vredet (3).
Max tid ar 59 minuter och 59 sekunder.

* Tidvisningen slutar blinka och nedrakningen
startar.

* Nar tidrakningen ar slut piper ugnen.

Nedrédkningstiden kan nar som helt ater
igen justeras.

9. BOOSTERFUNKTIONEN

Nar du 6ppnar ugnsluckan under pagaende

tillagning sjunker ugnstemperaturen.
Ugnen kompenserar detta automatiskt genom
boosterfunktionen for att pa snabbast mdjliga

tid komma upp till installd temperatur igen.
Nar ugnsluckan ater igen stéangs startar boos-
terfunktionen och lampan fér booster (B) tands
pa displayen (2). Lampan slocknar sjalv nar
installd temperatur har uppnatts.
Boosterfunktionen fungerar med dessa tre
funktioner:

10. JUSTERING AV LJUSSTYRKAN PA
DISPLAYEN

Du kan justera displayens ljusstyrka. Gor sa har: -

Stéll in programmeringsfunktionen pa 0:10.

Se kapitlet "Stalla in tiden f6r ugnsklockan".

Tryck och hall skruvknappen intryckt (10 sek.)
(+ eller -) -CO- visas i programmeringsfénstret -
Stall in ljusstyrkan med skruvknappen (+ eller -).

I I
] I ]
+
-rn.
Lu
© G T

Om -CO- férsvinner maste du bérja om fran bérjan.
-Véardet registreras automatiskt efter 10 sekunder,
annars kan du bekrafta ett varde genom att trycka pa skruvknappen +,-.
-Aterstall sedan programmeringsfunktionen pa

gallande tid, se kapitlet "Stéalla in tiden f6r ugnsklockan".
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11.  VAD AR PYROLYS, PYRO OCH
PYRO ECO?

Smuts i ugnen branns ur med mycket hég
varme samtidigt som en katalysator renar oset
fran obehaglig lukt.

Ugnen &r utrustad med tva olika automatiska
pyrolysfunktionsprogram fér ugnsrengéring
som tacker de flesta behov.

Det ar inte nédvandigt att kéra pyrolysfunktio-
nen efter varje tillagningsprocess satillvida inte
ugnen har blivit mycket nedsmutsad.

De tva pyrolysfunktionerna ér:

1 En ekonomifunktion PYRO ECO (se funk-
tionsvaljaren 4) som tar 2 timmar i ansprak
inklusive nedkylning om 30 minuter.
Funktionen drar nastan 25% mindre energi
an den vanliga pyrolysfunktionen.

Anvéander du PYRO ECO regelmassigt kom-
mer din ugn att vara fradsch under manga ar.

2 Vanliga pyrolysfunktionen PYRO (se funk-
tionsvaljaren 4) som tar 2,5 timmar i ansprak
inklusive nedkylning om 30 minuter.
PYRO-funktionen férbrukar mer energi och
ar effektivare &n PYRO ECO.
PYRO-funktionen tar bort kraftig nedsmuts-
ning.

Av sakerhetsskal laser luckan sig vid hé-
gre temperaturer under PYRO-funktionerna
och kan inte ens 6ppnas trots att du staller
funktionsvéljaren (4) pa noll.

Luckan kan aterigen 6ppnas nar tempera-
turen har sjunkit till normal tillagningstem-
peratur.

Nar ska man anvanda pyrolysfunktionerna?
Vanta aldrig for lange med att rengéra med
pyrolysfunktionerna. Smuts branner fast.

Tydliga symptom pa att det &r dags att anvan-
da pyrolys ar

« dalig lukt, aven vid kall ugn.

« kraftig rékutveckling vid tillagning.

» obehagligt osande.

12. TA UR KONSOLLERNA
Forsakra dig om att funktionsvaljaren (4)
star pa 0 och att ugnen ar kall.

Nar du ska gdra rent i ugnen ska du ta ut alla
|6sa delar som platar, galler och konsollerna.

Inuti ugnens hogra och vanstra vagg finns sta-
tiv som fungerar som konsoller fér ugnsplatar
och galler.

Dessa kan tas loss och diskas i maskin.

Sa har gor du (se aven nedanstaende bilder)

for att ta ur konsollerna:

* Lyft av konsollstativet (1) genom att lyfta
hela stativet dra ur framdelen (A).

+ Dra darefter stativet mot dig och dra ur (B).
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13. ATT GORA RENT UGNEN MED
PYROLYS

Tém ugnen pa alla I6sa delar och torka torrt
om det finns spill och fuktiga matrester kvar.

Kontrollera att klockan (A) i displayen (2) inte
star och blinkar.

Vrid funktionsvaljaren (4) till P eller P ECO.

Luckan kommer nu automatiskt att 1asa sig
och vara last tills dess att pyrolysen ar klar.
PYRO tar tva timmar och PYRO ECO tar tva
och en halv timme tills dess att luckan ateri-
gen gar att 6ppna.

Symbolen —P— och ett hdnglas (G) tands i
displayen (2) nar pyrolysen pagar (se bilden).
Aven temperaturvisningen (H) tands.

Symbolen —P— fdrsvinner nar pyrolysen &r
klar och hénglaset slocknar nar ugnen svalnat
och luckan gar aterigen att 6ppna.

Vrid tillbaka funktionsvaljaren (4) till O.

Nar ugnen svalnat tillrackligt éppnar du luckan
och torkar ur den vita askan med en fuktig
trasa.

Ugnen &r fardig att anvanda fér matlagning.

Rttt ECO
c el da
2300 -P-
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14. PYROLYS MED BESTAMD
SLUTTIDPUNKT

Det gar att forutstdmma en sluttid for
pyrolysfunktionen.

Starta pyrolysen enligt punkt 13 pa férega-
ende sida.

Vrid darefter programvaljaren (1) till sluttid-
punkt, se bild.

Sluttidpunkten fér funktionen blinkar i display-
en (2).

Stall in 6nskad sluttidpunkt med vredet (3).
| vart exempel 04.00.

Pyrolysen startar nu med hansyn till sluttid-
punkten.

Nar pyrolysen &r klar vrider du funktionsvalja-
ren (4) till 0 och programvaljaren (1) till T°C.

Nar ugnen svalnat tillrackligt dppnar du luckan
och torkar ur den vita askan med en fuktig
trasa.

Ugnen &r fardig att anvénda fér matlagning.

sRiLLt

ECO

O :
oy ®
i
N 4
y
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15. BYTE AV LAMPA INUTI UGNEN.
Lampan (5) ar pa ovansidan inuti ugnen.

Viktigt!

Innan du bérjar med lampbytet ska ugnen
vara nedkyld och du ska bryta stromtillfor-
seln till densamma.

Sa har goér du (se aven nedanstaende bild):

* Vrid lampkapan ett kvarts varv motsols och
ta bort.

» Skruva ur glédlampan motsols.

» Byt glédlampa, sétt tillbaka lampkapan och
sla till stromtillférseln.

Tips!
Anvand garna gummihandskar for
battre grepp!

.. 7 )
Glédlampa @ @
.D ]
]
= B
: 3
O N
\_ J
Skruva i N 7
denna riktning Lampkapa

Tekniska specifikationer for glédlampan:
- 15W

— 220-240V

—300 °C

— E14 sockel

16. VAD GOR MAN OM?

a) Ugnen inte fungerar.

Kontrollera att

« Strém finns till natuttaget.

« Stickproppen fungerar och ar ordentligt isatt.

b) Ugnen blir inte varm.

Kontrollera att

« Strédm finns till natuttaget.

« Stickproppen fungerar och ar ordentligt isatt.
« Temperaturen du valt ar tillrackligt hog.

c) Temperaturvisningen (F) blinkar
Kontrollera att
» Luckan ar ordentligt stangd.

d) Lampan inuti ugnen inte fungerar.

Kontrollera att

« Strédm finns till natuttaget.

* Lampan &r hel. Byt ut en trasig lampa mot
en ny (Se punkt 12 har intill)

e) Flakten inte slutar ga.

Kontrollera att

 temperaturen i ugnen sjunkit till under 125 °C.
Flakten kan arbeta upp till en timme efter
det att ugnen ar avslagen for att kyla ner.

f) Pyrolysen inte startar
Kontrollera att

» Luckan ar ordentligt stangd.
 Lucklaset fungerar som det ska.

Hjélper inget av ovanstaende.
Ring Cylinda kundservice (se baksidan) och
ha typskyltens uppgifter tillgangliga.
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17. KUNDSERVICE

For att undvika personskada och bibehalla
ugnens garantier ska alltid fackman anlitas
for reparationer.

P& garantibeviset eller pa baksidan av denna
bruksanvisning finns kontaktuppagifter till
Cylindas kundservice.

Du kan ocksa vanda dig till den du kdpt
ugnen av.

Ha alltid typskyltens uppgifter tillgangliga vid
dessa kontakter.

Observera att garantin inte géaller for fel som
orsakats av att bruksanvisningen inte féljts.
| samtliga sadana fall debiteras normal
reparationskostnad.

18. GARANTIVILLKOR

Garantivillkor och giltighetstid framgar av
garantibeviset fran den butik dar
ugnen inkopts.

Cylinda arbetar kontinuerligt med att vidare-
utveckla sina produkter.

Vi ber darfér om férstaelse f6r att vi reserverar
oss for férandringar i design, utrustning och
teknik.
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vlinda Service tinns
i hela landet!

0//1-25 25 00

www.cylinda.se/ service

Kiruna

Gellivare

Boden

Kalix

Lulea

Pited

Skellefted

Umed

Ostersund
Kramfors
Sundsvall
Séderhamn
Gavle

Borldnge
Uppsala
Vasterds

Karlstad

Orebro (Gven
centralt reservdels-
lager)
Stockholm
Norrképing
Uddevalla
Skovde
Skara
Géteborg
Bords
Jonképing
Véstervik
Visby
Falkenberg
Vaxjo
Halmstad
Helsingborg
Malmé

Nar du anmdler felet skall du uppge:
Maskintyp

Serienummer

Ink&psdatum

Felbeskrivning

Namn

Adress

Telefonnummer till bostad, arbete och mobil

Detta underlattar serviceteknikerns arbefe och
gor att han kan ta med sig ratt reservdelar.

Det é&r tryggt for dig att anlita en specialutbildad
fackman som kan din produkt och alltid anvénder
originalreservdelar.

Vi konfaktar dig fére besket fér att komma éverens
om lamplig tidpunkt.

99643964 09-08





