
















5. ANVÄNDNING

Här följer en instruktion som hjälper dig till 
bästa möjliga användning av din ugn.

Innan start
Installera och montera ugnen.
Se till att eltillförseln är påslagen och att tids-
displayen (A) lyser och visar tid.

Ställa in rätt tid på klockan
Ställ in rätt tid genom att vrida på vredet (3) 
under klockan.
Vid rätt tid släpp vredet och displayen (A) 
slutar blinka.

I vidstående exempel är klockan 12.30.

Ändra tidsinställningen på klockan
Efter ett strömavbrott eller liknande kan klock-
an gå fel och du behöver ställa in den igen.
Vrid programväljaren (1) till symbolen för 
klocka.

Tidsdisplayen (A) börjar blinka.
Ställ in rätt tid genom att vrida på vredet (3) 
under klockan.
Vid önskad tid vrid tillbaka programväljaren (1) 
till funktionen för temperatur. 

Tidsdisplayen (A)  slutar blinka.

Komma igång
Tidsdisplayen visar tid och lyser med fast sken.

Välj stekfunktion:
Vrid funktionsväljaren (4) till önskad funktion.
Exempelvis omkringluft, över- och undervärme 
med varmluft. Ugnen kommer att bli varm fort.
Sätt in maten på hyllkonsoll 1 eller 2 som dis-
playen (D) visar.

Ugnen väljer lämplig temperatur och visar det  
i displayen (F).
Du kan manuellt ändra tillagningstemperatur 
med vredet (3) under displayen.

Uppvärmningsindikatorn (H) tänds.
Ugnen piper 3 gånger vid uppnådd arbetstem-
peratur.
När ugnen slås av fortsätter fläkten att gå en 
stund för att kyla ner ugnen snabbare.
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Bra för möra stekar, -sk och grönsaker .
Du kan grädda upp till tre stora bröd samtidigt.

Kött, -sk och grönsaker i ugnsfast form.

Bra för genomstekning av stora stekar och 
skånkar.
Större -skstycken håller sig saftiga med frasig 
yta.

Kotletter, korvar, brödskivor och jätteräkor på
grillgaller.

Rekommenderas för mat- och dessertpajer 
samt frukttårtor. 

minimum rekommenderat maximum

  35°   180°   235°

  35°   200°   275°

180°   200°   230°

Perfekt för långsam och delikat tillagning av
t ex viltstekar och liknande.
Även bra för försegling av rött kött och tillag-
ning av förkokade grytor från platta.

  35°   225°   275°

Energisparläge genom hela processen. 
Beredningen tar dock något längre tid.

  35°   200°   275°

Bra för våta rätter som pajer, frukttårtor etc.
Botten blir perfekt i konsistensen.
Det är också rätt funktion för formkakor och 
suf éer som ska resa sig.

  35°   205°   275°

Utmärkt funktion för en deg att jäsa i.
Varmhållning av tallrikar är lika enkelt och 
att tina upp djupfryst mat.

  35°   80°   100°

180°   275°   275°

  35°   205°   275°

TIPS OCH RÅD TEMPERATUROMRÅDE °C



7. ATT ANVÄNDA UGNENS OLIKA
 FUNKTIONER

Tillagning med timer
Ställ in den önskade ugnsfunktionen med väl-
jaren (4) och justera eventuellt temperaturen 
(se sidan 7 och punkten Komma igång).

Vi har valt ”omkringluft”
och ändrar temperaturen
till 210°C.

Vrid programväljaren (1) till timer, se bild.
Tillagningtiden, 0.00, blinkar i displayen (2). 
Du kan nu ställa in önskad tid.
Skruva på vredet (3) för önskad tid.
I detta exempel 25 minuter.
Inställd tid lagras och displayen (2) slutar 
blinka.
Nedräkning har startat.
Ställ in plåten eller gallret på konsoll 1 eller 2 
enligt displayen (2).
Sluttidpunkten för programmet visas automa-
tiskt till höger om inställd tid.
I detta exempel 12.55.
Uppvärmningen av ugnen har börjat och indi-
katorn (H) har tänts.
När du hör tre pip har ugnen uppnått önskad 
temperatur.

När programmet är färdigt (25 minuter) så 
piper ugnen återigen.
Vrid programväljaren (1) till temperutläge (rakt 
upp markerat med T°C) och funktionsväljaren 
till 0 (rakt upp).
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Tillagning med exakt sluttidpunkt
Ställ in den önskade ugnsfunktionen med väl-
jaren (4) och justera eventuellt temperaturen 
(se sidan 7 och punkten Komma igång).

Vi har valt ”omkringluft”
och ändrar temperaturen
till 210°C.

Vrid programväljaren (1) till sluttidpunkt, se 
bild.

Sluttidpunkten för tillagningen, 0.00, blinkar i 
displayen (2). 
Du kan nu ställa in önskad sluttid.
Skruva på vredet (3) för önskad tid.
I detta exempel 13.00.
Inställd tid lagras och displayen (2) slutar 
blinka.
Ställ in plåten eller gallret på konsoll 1 eller 2 
enligt displayen (2).
Uppvärmningen av ugnen börjar avseende 
sluttidpunkten och indikatorn (H) tänds.
När du hör tre pip har ugnen uppnått önskad 
temperatur.

När programmet är färdigt (klockan 13.00) så 
piper ugnen återigen.
Vrid programväljaren (1) till temperutläge (rakt 
upp markerat med T°C) och funktionsväljaren 
till 0 (rakt upp).

Observera!
Du kan när som helst ändra tillagnings-
tiden och ångra inställt program genom att 
ställa in tillagningstiden till 0.00.
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EKO-funktionen
Försäkra dig om att klockan (A) inte blinkar 
i displayen ((2) Ställ in den önskade ugns-
funktionen, över- och undervärme, EKO, med 
väljaren (4).

Symbolen ECO tänds i displayen (2).

Sätt in din plåt eller ditt galler med maten på 
den konsoll som visas i displayen (2).

I detta exempel konsoll 1 eller 2.

Ugnen föreslår 200°C som det optimala valet 
för den här funktionen.
Du kan själv justera till valfri temperatur med 
hjälp av vredet (3) under displayen (2), se 
sidan 7 och punkten Komma igång.

I detta exempel 190°C.

Nu börjar uppvärmningen av maten och i dis-
playen tänds indikatorn (H).

Tre pip kommer att höras när ugnen uppnått 
190°C.

EKO-funktionen medger en minskning av 
elförbrukningen för ugnen med upp till 
25%.

Observera!
När du är klar med ugnen och har slagit av 
med väljarna (4) till noll och (1) till T°C går 
fläkten en stund till för att snabbt kyla ner 
ugnen.



Grill
Med den här funktionen kan du kombinera 
en tillagningsfunktion med extra övervärme 
under slutet av tillagningstiden. Det innebär att 
grillen slår på sig fem minuter före tillagnings-
tidens slut.
Funktionen kan kombineras med:
 Omkringluft

 Pizzafunktion

 
 Över- och undervärme

Funktionen kan läggas till inom befintlig tid
eller läggas till som fem minuter extra tid.

Så här gör du:
• Välj tillagningsfunktion med väljaren (4).
•  Justera temperaturen om det behövs med 
    vredet (3).
•  Vrid programväljaren (1) till GRILL+.
   Tillagningstiden 0.05 blinkar i displayen (2).
•  Finjustera den totala tiden med vredet (3)
 om det behövs. Den sammanlagda tiden har
 lagrats när tiden i displayen slutar blinka.
Uppvärmningen av ugnen startar.
Ett vågrätt streck under texten GRILL+ har 
tänts i displayen (2) som visar att funktionen 
grill är aktiverad.
Sätt in din mat på den konsoll som rekommen-
deras i displayen (2). Konsoll 1 eller 2 kommer 
att rekommenderas.

Observera! 
Du bör inte placera maten för nära grill-
elementen (överst i ugnen) då du annars 
riskerar att vidbränna.

Exempel på mat att tillaga med denna grill-
funktion är: pastaformar som ex lasagne, 
gratänger och färdiga matformar.

Du kan när som helst avbryta valet av slut-
grill genom att vrida väljaren (1) till T°C.
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8.  NEDRÄKNINGSUR, EGEN TID

Egen sluttid oavsett funktionsval.
Ugnen är också utrustad med ett nedräk-
ningsur.
Du kan när som och under vilket programval 
som helst ändra sluttid.
Vid denna funktion visas inte aktuellt klockslag 
i displayen (2) utan endast kvarvarande tid.

Så här gör du:
• Starta ugnen genom att välja en funktion 

med väljaren (4).
• Vrid programväljaren (1)  till timglaset, se 

bilden.
Tiden blinkar och ett timglas visas i display-
en (2).

• Välj önskad nedräkningstid med vredet (3).
Max tid är 59 minuter och 59 sekunder.

• Tidvisningen slutar blinka och nedräkningen 
startar.

• När tidräkningen är slut piper ugnen.

Nedräkningstiden kan när som helt åter 
igen justeras.

9.  BOOSTERFUNKTIONEN

När du öppnar ugnsluckan under pågående 
tillagning sjunker ugnstemperaturen.
Ugnen kompenserar detta automatiskt genom 
boosterfunktionen för att på snabbast möjliga 
tid komma upp till inställd temperatur igen.
När ugnsluckan åter igen stängs startar boos-
terfunktionen och lampan för booster (B) tänds 
på displayen (2). Lampan slocknar själv när 
inställd temperatur har uppnåtts.
Boosterfunktionen fungerar med dessa tre 
funktioner:

10. JUSTERING AV LJUSSTYRKAN PÅ
  DISPLAYEN
Du kan justera displayens ljusstyrka. Gör så här: - 
Ställ in programmeringsfunktionen på 0:10.
Se kapitlet "Ställa in tiden för ugnsklockan". 
Tryck och håll skruvknappen intryckt (10 sek.)
 (+ eller -) -C0- visas i programmeringsfönstret -
Ställ in ljusstyrkan med skruvknappen (+ eller -). 

-Värdet registreras automatiskt efter 10 sekunder,
 annars kan du bekräfta ett värde genom att trycka på skruvknappen +,-.
 -Återställ sedan programmeringsfunktionen på 
gällande tid, se kapitlet "Ställa in tiden för ugnsklockan".

Zone transparente
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11.  VAD ÄR PYROLYS, PYRO OCH 
   PYRO ECO?

Smuts i ugnen bränns ur med mycket hög 
värme samtidigt som en katalysator renar oset 
från obehaglig lukt.

Ugnen är utrustad med två olika automatiska 
pyrolysfunktionsprogram för ugnsrengöring 
som täcker de flesta behov.

Det är inte nödvändigt att köra pyrolysfunktio-
nen efter varje tillagningsprocess såtillvida inte 
ugnen har blivit mycket nedsmutsad.

De två pyrolysfunktionerna är:

1 En ekonomifunktion PYRO ECO (se funk-
 tionsväljaren 4) som tar 2 timmar i anspråk
 inklusive nedkylning om 30 minuter.
 Funktionen drar nästan 25% mindre energi 
 än den vanliga pyrolysfunktionen.
 Använder du PYRO ECO regelmässigt kom-
 mer din ugn att vara fräsch under många år.

2 Vanliga pyrolysfunktionen PYRO (se funk-
 tionsväljaren 4) som tar 2,5 timmar i anspråk
 inklusive nedkylning om 30 minuter.
 PYRO-funktionen förbrukar mer energi och 
 är effektivare än PYRO ECO. 
 PYRO-funktionen tar bort kraftig nedsmuts-
 ning.

Av säkerhetsskäl låser luckan sig vid hö-
gre temperaturer under PYRO-funktionerna 
och kan inte ens öppnas trots att du ställer 
funktionsväljaren (4) på noll.
Luckan kan återigen öppnas när tempera-
turen har sjunkit till normal tillagningstem-
peratur.

När ska man använda pyrolysfunktionerna?
Vänta aldrig för länge med att rengöra med 
pyrolysfunktionerna. Smuts bränner fast.

Tydliga symptom på att det är dags att använ-
da pyrolys är 
• dålig lukt, även vid kall ugn.
• kraftig rökutveckling vid tillagning.
• obehagligt osande.

12.  TA UR KONSOLLERNA

Försäkra dig om att funktionsväljaren (4) 
står på 0 och att ugnen är kall.

När du ska göra rent i ugnen ska du ta ut alla 
lösa delar som plåtar, galler och konsollerna.

Inuti ugnens högra och vänstra vägg finns sta-
tiv som fungerar som konsoller för ugnsplåtar 
och galler.
Dessa kan tas loss och diskas i maskin.

Så här gör du (se även nedanstående bilder) 
för att ta ur konsollerna:
• Lyft av konsollstativet (1) genom att lyfta 
 hela stativet dra ur framdelen (A).
• Dra därefter stativet mot dig och dra ur (B).
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13. ATT GÖRA RENT UGNEN MED   
  PYROLYS

Töm ugnen på alla lösa delar och torka torrt 
om det finns spill och fuktiga matrester kvar.

Kontrollera att klockan (A) i displayen (2) inte 
står och blinkar.

Vrid funktionsväljaren (4) till P eller P ECO.

Luckan kommer nu automatiskt att låsa sig 
och vara låst tills dess att pyrolysen är klar.
PYRO tar två timmar och PYRO ECO tar två 
och en halv timme tills dess att luckan återi-
gen går att öppna.

Symbolen –P–  och ett hänglås (G) tänds i 
displayen (2) när pyrolysen pågår (se bilden).
Även temperaturvisningen (H) tänds.

Symbolen –P–  försvinner när pyrolysen är 
klar och hänglåset slocknar när ugnen svalnat 
och luckan går återigen att öppna.

Vrid tillbaka funktionsväljaren (4) till 0.

När ugnen svalnat tillräckligt öppnar du luckan 
och torkar ur den vita askan med en fuktig 
trasa.

Ugnen är färdig att använda för matlagning.
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14.  PYROLYS MED BESTÄMD 
   SLUTTIDPUNKT

Det går att förutstämma en sluttid för 
pyrolysfunktionen.

Starta pyrolysen enligt punkt 13 på föregå-
ende sida.

Vrid därefter programväljaren (1) till sluttid-
punkt, se bild.

Sluttidpunkten för funktionen blinkar i display-
en (2).

Ställ in önskad sluttidpunkt med vredet (3).
I vårt exempel 04.00.

Pyrolysen startar nu med hänsyn till sluttid-
punkten.

När pyrolysen är klar vrider du funktionsvälja-
ren (4) till 0 och programväljaren (1) till T°C.

När ugnen svalnat tillräckligt öppnar du luckan 
och torkar ur den vita askan med en fuktig 
trasa.

Ugnen är färdig att använda för matlagning.



IB 11018

15.  BYTE AV LAMPA INUTI UGNEN.

Lampan (5) är på ovansidan inuti ugnen.

Viktigt!
Innan du börjar med lampbytet ska ugnen 
vara nedkyld och du ska bryta strömtillför-
seln till densamma. 

Så här gör du (se även nedanstående bild):
• Vrid lampkåpan ett kvarts varv motsols och 
 ta bort.
• Skruva ur glödlampan motsols.
• Byt glödlampa, sätt tillbaka lampkåpan och 
 slå till strömtillförseln.

Tips!
Använd gärna gummihandskar för 
bättre grepp!

Tekniska specifikationer för glödlampan:
– 15W
– 220-240V
– 300 °C
– E14 sockel 

16. VAD GÖR MAN OM?

a)  Ugnen inte fungerar.
Kontrollera att
• Ström finns till nätuttaget.
• Stickproppen fungerar och är ordentligt isatt.

b) Ugnen blir inte varm.
Kontrollera att
• Ström finns till nätuttaget.
• Stickproppen fungerar och är ordentligt isatt.
• Temperaturen du valt är tillräckligt hög.

c)  Temperaturvisningen (F) blinkar
Kontrollera att
• Luckan är ordentligt stängd.

d) Lampan inuti ugnen inte fungerar.
Kontrollera att
• Ström finns till nätuttaget.
• Lampan är hel. Byt ut en trasig lampa mot
 en ny (Se punkt 12 här intill)

e)  Fläkten inte slutar gå.
Kontrollera att
• temperaturen i ugnen sjunkit till under 125 °C.
 Fläkten kan arbeta upp till en timme efter
 det att ugnen är avslagen för att kyla ner.

f)  Pyrolysen inte startar
Kontrollera att
• Luckan är ordentligt stängd.
• Lucklåset fungerar som det ska.

Hjälper inget av ovanstående.
Ring Cylinda kundservice (se baksidan) och 
ha typskyltens uppgifter tillgängliga.

Glödlampa

Lampkåpa
Skruva i

denna riktning



17. KUNDSERVICE

För att undvika personskada och bibehålla 
ugnens garantier ska alltid fackman anlitas 
för reparationer.

På garantibeviset eller på baksidan av denna 
bruksanvisning finns kontaktuppgifter till
Cylindas kundservice.
Du kan också vända dig till den du köpt
ugnen av.
Ha alltid typskyltens uppgifter tillgängliga vid 
dessa kontakter.

Observera att garantin inte gäller för fel som 
orsakats av att bruksanvisningen inte följts.
I samtliga sådana fall debiteras normal
reparationskostnad.

18.  GARANTIVILLKOR

Garantivillkor och giltighetstid framgår av 
garantibeviset från den butik där 
ugnen inköpts.

Cylinda arbetar kontinuerligt med att vidare-
utveckla sina produkter.
Vi ber därför om förståelse för att vi reserverar 
oss för förändringar i design, utrustning och 
teknik.
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